
Fermeture pour congés annuels

         Nous vous souhaitons de belles fêtes de fin d'année, au plaisir de vous retrouvez en 2024

Lors d'éventuels prolblèmes d'approvisionnement,les menus sont susceptibles d'être modifiés. Néamoins, l'équilibre alimentaire sera respecté.

Salade d'automne

Gratin de pâtes au 

butternut

et au comté

Compote

Biscuit

Endives braisées aux

amandes et miel

Gratin d'épinards

Œuf dur 

Pâtisserie

Salade verte

Boudin aux pommes

Purée de P de T et céleri

Fruit

Salade surprise

Gnocchis à l'italienne

Fromage

Fruit

1/2 Pamplemouse

Tarte aux poireaux et bleu

Salade verte

Compote

Biscuit

Céleri rémoulade

Parmentille de canard

Fromage

Fruit

Tacos et Guacamole

Chili con carne

Riz blanc

Yaourt

Salade aux crevettes

Fish and Chips

Fromage blanc sur lit

de fruits

29

Salade de coquillettes

au thon et maïs 

Filet de colin à l'estragon

Haricots verts

Poire au chocolat
22

Macédoine de légumes

Poisson blanc aux petits

légumes

Fromage 

Fruit

15

Salade de hareng et

pommes de terre

Flan de thon aux 

petits pois

Salade verte

4 5 6 7 8

Carottes râpées

Steack haché

Gratin Dauphinois

Fruit

Salade verte

Jambon braisé

Flageolets

Fromage

Compote

Salade de lentilles

Cordon bleu

Haricots verts

Fruits au sirop

Salade de saison

Wings de poulet

Pommes dauphines

Liegois

27 28
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