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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
1 2 3 4 5
Radis / Beurre Endives au Mil=:| et Noix | Betteraves au Chévre et Terring Dogane
Raviulis 3 ltali Steack Haché sauce Pommes p tizre de Poi
FERIE avio !s a ? ienne Poivre Vert Réti de Porc armentigre de Poisson
Fruits au sirop . Compote
Chantill Pommes Dauphines Flageolets Riscuit
antily Riz au Lait Patisserie Iscul
8 9 10 11 12
Entrée de Saison n. . .
Paté en Crodte / Cornichons Tartiflette Paupiettes de Dinde Celeri Rémoulade PnlrEaux‘\ﬁnﬂlgrEtt.E
. Poulet au Curry Calamars 2 la Romaine
Endive au Jambon Salade Verte sauce Chasseur .
L . Pates Carottes Vichy
Créme Dessert Fruit P.de Terre Vapeur . .
U Fruit Yaourt au Fruit
Patisserie
15 16 17 18 19
Salade Surprise Salade de Chou-Chinois Maquer.'eau au lin Blanc
Salade Verte | ) Poisson Vapeur
Rosbeef . c Sauté de Porc aux Olives o )
, Moules/Frites FERME Poélée de Légumes
Haricots Verts R Polenta
e Créme Dessert . Fromage
Patisserie Fruit .
Fruit
22 23 24 25 26
Salade.de Riz Carottes Rapées Taboulé 1/2 Pamplemousse
Andouillette . . Salade Verte . N .
) Crogue-Monsieur Poulet aux Olives Paisson a la Bordelaise
P. de. Terre Grenaille . Lasagnes . .
Salade Verte Poélée Gourmande . Riz Safrané
Fromage . . Fruit
. Fruit Poire au Chocolat Fromage blanc
Fruit
29 30
Entrée Surprise
Deuf dur Saucisson / Beurre
Gratin d'Epinards Cordon Bleu
Compote Duo de Haricots
Biscuit Patisserie

Lors d'éventuels problémes d'approvisionnement, les menus sont susceptibles d'étre modifiés. Néanmaoins, 'équilibre alimentaire sera respecté.




