
Semoule aux raisins Fromage

Prunes Raisin

               Agriculture Biologique                        Indication Géographique Protégée

Lors d'éventuels problèmes d'approvisionnements, les menus sont susceptibles d'être modifiés.

Toutefois l'équilibre alimentaire sera respecté.

          Viande Bovine Française

                         Appelation d'Origine Controlée  Volaille Française

Label Rouge

                        Haute Valeur Environnementale

 Pêche Durable

dés de fromage    Cuisse de poulet grillée

Merguez Poêlée de légumes

29 30

Tomates-concombre- Pâtes au pistou

                            

                                             BUON

                                                            APPETITO

Fromage Compote et biscuit Pâtes au fromage Fromage Yaourt Nature

Nectarine Jaune Barre glacée au chocolat Ananas au sirop

Steak haché Taboulé Chipolatas      Boulettes de bœuf Cari de poisson

sauce Roquefort Œuf poché et chakchouka Ratatouille en sauce Riz safrané

Salade verte

Melon au Porto Tarte à la tomate Féta et croûtons Salad'russ

22 23 24 25 26

Pecorino al pépé Fromage Tian de légumes Riz aux champignons Fromage blanc 

Panacotta ai frutti rossi Pêche blanche Yaourt aux fruits Pastèque et coulis de fruit

Spaghetti con Salade verte au halloumi (Tomates/Mozza) Poisson blanc 

vongolé e cozzé Gnocchis à la Romaine Rosbeef Rôti de porc sur lit de légumes

Insalata Italiana fresca Salade de quinoa Salade Caprésé Haricots verts en salade

Pastèque
15 16 17 18 19

Riz de Camargue Poire au sirop de vin Fromage Polenta Gratin de courgettes

Fromage Raisin Riz au lait Yaourt au citron

et olives Aubergines à la Croque-Monsieur au citron Beignets de calamars

Poulet Basquaise  Parmiggiana Salade verte Sauté de porc à la Romaine

Tomate farcie Pois chiches-Féta

Salade de fenouil au citron Salade verte à la macédoine Carottes rapées Concombre-Maïs

8 9 10 11 12

Boulgour pilaf  Crème dessert P.de. Terre grenailles au four      Riz de Camargue safrané

Melon Ile Flotante à la Vanille Barre glacée au chocolat          Crumble aux pommes

Cuisse de pintade Omelette au fromage Sauté de dinde Poisson sauce 

sauce aux champignons Bruschetta Tomates à la Provençale à la Provençale au Chorizo

Salade verte et croûtons

Tomate-féta-basilic Salade Niçoise Concombres à la crème Céleri remoulade

      

    RESTAURANT DENIS PADOVANI

Menu de Septembre

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Le Tour du Monde des Saveurs



 


