Restaurant Denis Padovani
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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* Salade de Haricots verts * Salade valaisane * Chou-chinois et croutons * wE Salade verte

Fromage de téte

Andouillette Cidre Noix Escalope de Poulet Basquaise Emincé de veau a la Zurichoise

Pates Bolognaise

Saint Nectaire @

Brandade de Morue

Betterave vinaigrette

@)

Couscous Royal *

Cuisse de Poulet rétie Daube de beeuf Semoule

Fourme d'Ambert @

Lietchis au sirop

el | Carottes sautées

Fusili

Bleu d'Auvergne BEE  Moysse au chocolat

Frites Blé au beurre Riistis
Créme dessert vanille =
Fruit Fourme d'Ambert Gateau petits suisses/cerises Fruits
B 1 8 ] 10
¥ Salade de lentilles [Euf Mimosa sur lit de salade & Carottes rapées Salade de pois Chiches Cumin
(b pAQUES N o q . )
[Euf au plat Agneau Pascal Vol au vent Financigre Filet poisson meunizre
Epinard a la créme
Pommes de terre Grenaille Tagliatelle =@ Haricots verts persillés
Eclair au café
Oreillettes Cocktail de fruits au sirop Biche de chiavre
™ 13 14 15 16 17
* Salade verte wEm Salade de pates * Concombre créme ciboulette Celeri remoulade
o PAELLA '
Ravioli au fromage sz Endive au jambon I‘*ﬁ%—ﬁ Filet de dinde sauce Chasseur Ceeur de Merlu au Pesto
wm  [Camenbert
=i Yaourt Vanille Patate douce Ratie
Flan a la Noix de Coco Kiwi & Salsifis braisés
Barre Glacée @ Roquefort et beurre BB Yagurt vanille
20 21 22 s 23 24
= Salade et dés d'emmental “¥- hsperges vinaigrette
Chiffonnade de jambon cru *

sous réserve

Lasagne aux petits légumes

Compote pommes biscuit
e

30

Gambas graine fenouil Pastis

Paivron grillé huile d'olives ?;

Navette a |'anis
ler Mai

23

7 77 28

Guacamole Tortillas Salade verte

Feuilleté au Comté

Boulette sauce tomates

Salade de Museau *

Réble de lapin a la moutarde

Pommes sautées

Tomme des Pyrénées

| 7 |

[Euf mollet Wings de Poulet
mgE  Epinards Béchamel Poilée de légumes Pates
o & Fraise Chantilly
Banane = Es Brie sous réserve
mEE Agriculture Biologique :*Q Viande Bovine Frangaise %* Blew Blanc Creur
Volaille Frangaise \(’\ Menu Végétarien

9;-":2 Label rouge

a Appellation d'Origine Contrélée

Haute Valeur Environnementale

@& Indication Geographique Protégée Péche Durable

* Menus proposés lors de la commission menus en présence de fins gourmets.

Vous vous reconnaiterez

Menu & theme le mercredi 01 avril
Menu SUISSE

Lors d'éventuels problémes d'approvisionnements, les menus sont susceptibles d'étre modifiés.
Toutefois I'équilibre alimentaire sera respecté.







