NOTE D'INFORMATION

Evolution des modalités de fonctionnement du Foyer Denis Padovani

A compter du 1 septembre 2026, les modalités de fonctionnement du Foyer Denis Padovani évoluent.

1/ Les tarifs des repas

A compter du 01/09/2026, les tarifs seront les suivants :
e Agents : 4,50 € par repas ;
e Résidents de Velaux : 7,50 € par repas ;

o Personnes extérieures a Velaux : 10,50 € par repas.

Cette revalorisation intervient aprés une période sans révision des tarifs depuis 2012 et permet d’adapter les
tarifs a ’évolution des cofits de fonctionnement et de restauration.

2/ 1’organisation du service :

o La capacité d’accueil est limitée a 85 convives les lundis, mardis, jeudis et vendredis et a 100
convives les mercredis.

o Les pré-réservations des repas doivent étre effectuées au mois et auront lieu les 15 derniers jours du
mois précédent (ex : inscriptions pour le mois d’octobre du 14 au 25 septembre) selon les modalités
suivantes :

o Parmail ;
o En présentiel a la Mairie en remplissant le document de pré-inscription ;
o Aupres de ’animatrice Sénior sur site

Des modifications sont possibles dans un délai de 72 heures a I’avance
selon les mémes modalités.

3/ Le paiement des factures :

Les paiements s’effectuent :

o Par chéque ou carte bancaire au Bureau des inscriptions (A la suite d’une demande du Trésor Public, fin
progressive des encaissements par chéques).

o Par carte bancaire en ligne sur le portail famille
o Par prélévements automatiques (si le logiciel le permet)

Nous vous remercions de votre compréhension et de votre coopération dans la mise en ceuvre de ces
nouvelles dispositions.



VELAUX

PRE-INSCRIPTION REPAS Foyer Denis PADOVANI
MOIS DE SEPTEMBRE 2026

Nom :

Prénom :

Observation :

Nom :

Prénom :

Choix des convives avec lesquels vous souhaiteriez déjeuner.

Cochez le choix de vos jours de repas et indiquez le nombre de repas a réserver
Envoyez votre pré-inscription par mail a : restauration@mairie-de-velaux.fr ou Donnez le a I'animatrice Sénior
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Salade de Tomates/ Anchois

Sauté de porc au curry

Macédoine Légumes Mayo
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